Navod k pouziti startovaci sady FermZilla 271 a 55I
Tento navod obsahuje zdsadni informace potiebné k Setrnému a BEZPECNEMU uziti Fermzilly.

1. Do FermZilly nepfidavejte zadnou kapalinu, ktera ma teplotu vyssi nez 50 °C! Fermentor Cistéte,
vyplachujte nebo dezinfikujte pouze studenou vodou.

2.Za zadnych okolnosti nepouZivejte na nadrz fermentoru vice nez 2,5 bar (35 PSI) a nepfipojujte
neregulovany zdroj tlaku.

3. Pripojite-li extern{ zdroj tlaku, ujistéte se, Ze ma prednastaveny nezavisly pojistny ventil na 45 psi nebo
nizsi.

4. Nezasahujte do pretlakového ventilu. Pouzivejte pouze Cervené zbarveny pretlakovy ventil doddvany
spole¢nosti Kegland.

5. Pokud je fermentor poskrabany, anebo poskozeny, nepouzivejte fermentor pod tlakem.

6. UdrZujte fermentor mimo pfimé slunce nebo teplo. Nevystavujte UV zafeni jakéhokoli druhu.

7. Pouzivéte-li k ohfevu fermentoru tepelny pas, nechejte jej pouze pod hladinou kapaliny. NepouZivejte
neregulovany zdroj tepla, pouZivejte pouze zdroje tepla, které jsou zapojeny do regulétoru teploty
nastaveného pod 45 ° C.

8. Pouzivite-li fermentor pod tlakem, otestujte kazdych 24 mésict fermentor, abyste se ujistili, Ze je jeho
pouZiti bezpecné.

9. Nepouzivejte ve FermZille metabisulfit sodny nebo Stellarsoda. PouZivejte pouze chemické Cistici a
dezinfekéni prostfedky schvdlené spolecnosti Kegland. Pati{ mezi né:

Nebo kontaktujte www kegland.com.au, kde ziskate dalsi informace o dalSich kompatibilnich chemickych
Cisticich prostfedcich.

10. Béhem fermentace nechte klapku vzdy otevienou, zavirejte ji aZ po ukonceni fermentace.

11. Otevrete klapku a pfed vyjmutim sbérné nddoby zajistéte, aby byl systém (vcetné sbérné nidoby) bez
tlaku.

12. Vicka nebo sbérnou nddobu nadmérné neutahujte.

13. Rukojeti z nerezové oceli ptili§ neutahujte.

14. Vyvarujte se zvedani FermZilly, kdyZ je plnd. Pokud je naplnéna mladinou, vyvarujte se pfemistovan{
FermZilly, abyste zabrénili vniku mladiny do pojistovaciho ventilu.
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FermZilla — sestaveni vika

1. ujistéte se, Ze sestava obsahuje O-krouZek.

2. Aplikujte potravinaisky lubrikant na O-krouZek (k prodlouZeni jeho
Zivotnosti) a na zdvit. Aplikace lubrikantu také podpofii jeho tésnici
vlastnosti. f
3. umistéte viko na hrdlo nadrze a nasroubujte.

4. PouZijte jeden z vr$kd pro uzavieni otvoru ve viku. ‘ ‘

5. Ujistéte se, Ze je Cerveny ventil umistény spravne.
6. Umistéte kvasnou zatku do silikonové zitky a poté umistéte do vika.
FermZilla — sestaveni vypoustéciho ventilu

1. Ujistéte se, Ze sestava obsahuje oba O-krouZzky na zdkladné kuZelového tésnéni okolo kénické ¢asti Cepu se zavitem.
(obrazek nize)

Koénicky tvarované t€snéni umistéte mezi ep (nad zavit) a do FermZilly. Neumistujte tésnéni z venkovni ¢asti
FermZilly, mtiZe to zplsobit ucpani v zavitu mezi ¢epem a hrdlem Cepu.

2. Jakmile mate Cep se zavitem umistény na dno FermZilly pouZijte pojistovaci zavit k zajistén{ ¢epu k nadrzi.
Pozndmka: Zavit na této soucdstce je opacny.

3.V dal§im kroku nasadime klapkovy vypoustéci ventil na tento éep. Dukladné nasroubujte.
Pozndmka: Rucka ventilu je zaviend v horizontalni poloze.



FermZilla — Demontaz vypoustéciho ventilu

Sestavu vypoustéciho ventilu FermZilla I1ze rozebrat, aby bylo mozné provést dikladné ¢isténi nebo udrzbu
o-krouzku. Nékdy muze byt obtiZzné tuto sestavu odstranit, pokud je pfili§ utazena, ale Ize ji uvolnit pomoci
spravné metody. ProtoZe priiméry tvarovek jsou velké, sily potfebné k utésnéni tvarovek jsou mnohem vyssi,
takze nékdy mlze byt obtizné je uvolnit.

Demontaz Ize provést pomoci nasledujicich krok:

1. Utazeni spojky télesa: nejprve se ujistéte, ze je matice hrdla pevné utazena, aby se po uvolnéni ¢asti
ventilu volné neotacela v télese (nezapomerite, ze tato ¢ast ma opacny zavit). Jeden trik, jak dostat limec
velmi t&ésné nahoru, je natlakovat nadobu pred utaZzenim. Tim se zatladi ¢ep a nadoba se dostatecné
vybouli, aby se limec pfiSrouboval jesté pevnéji, a také to usnadni uchopeni téla. Nastavitelny nastroj pro
snadné otevirani je prakticky k zajisténi toho, Ze jej utahnete co nejdale to jde, a zajisti, Ze kovani bude
suché, aby neklouzalo. V zadném pfipadé nepouzivejte k utazeni samotny ventil, protoze to jen ztizi krok 2.
Po utazeni odtlakujte nadobu.

2. OdSroubovani ventilu: s pevné utazenym hrdlem uchopte télo fermentoru a pevné odsroubujte
ventilovou €ast sestavy proti sméru hodinovych rucicek.

Trik pro usnadnéni, zajistéte rukojet ventilu v ramu a misto toho odSroubujte télo fermentoru. Pokud se
sestava matice a tésnéni volné otadi v téle Fermentoru, opakujte krok 1.

3. Odsroubovani spojky télesa: Pamatujte, Ze se jedna o levotoCivy zavit, takze Sroubeni Sroubujte ve
sméru hodinovych rucicek.

Nutné je , aby byla pfevleCena matice na téle fermentoru dostatec¢né utazena, aby se pfi pokusu o
odSroubovani ventilu nepovolovala

FermZilla — Sestaveni sbérnice

1. Doporucujeme aplikovat potravindiskou vazelinu na O-krouzek na nadrzi.
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2. NaSroubujte sbérnici do zavitu na spodni ¢asti klapkového vypoustéciho ventilu.



Spravné utazeni sbérnice

zavit je porad viditelny, je Zavit neni viditelny. Sbérnice,
potieba dotahnout aby sbérnice je spravné nasroubovana.

Rozmontovani sbérnice:

1. Nez odeberete sbérnici, oteviete klapkovy ventil a uvolnéte tlak v nadobe.
2. Zavrete klapkovy ventil, pokud je tekutina uvnitf FermZilly.
3. Proti sméru hodinovych rucicek odsSroubujte sbérnici.

Sestaveni nerezovych rucek

1. VloZte Sroub do obou rucek.

2. Uchyt'te Sroub matici, prozatim nedotahujte

3. Umistéte rucky okolo hrdla nadoby.

4. Utdhnéte matice tak, aby se Srouby neproticely.

Sbér kvasnic a likvidace odpadu

1. Pro sbér kvasnic jednoduse nasad'te sbérnici na kulovy ventil.

2. Fermentace probih4 jak ve vSech fermentacnich nddobdach, stocte mladinu pfidejte kvasnice a nechte kvasit.

3. Jakmile je nasazend sbérnice kvasnice a je otevieny ventil, kvasnice zacnou padat do sbérnice.

4. Ochlazeni fermentacni nddoby urychli proces usazeni kvasnic do sbérnice.

5. Jakmile naplnite sbérnici kvasnicemi, miZete ji odSroubovat od FermZilly, uzavfit a kvasnice piipadné regenerovat.



Cisténi FermZilly:

1. Odeberte sbérnici a viko FermZilly.

2. Studenou vodou oplachnéte nadobu, sbérnici, viko a klapkovy ventil (v€etné venkovni strany a zdvitli). Zahradn{
hadice je velice efektivni pfi vyplachovéni, zbytkti chmele a sladu.

3. Pouzitim jemné latky setfete jakékoliv zbytky ze stén nddoby, vika, sbérnice, nebo kulového ventilu.

4. Uzavrete kulovy ventil.

5. Napust'te nidobu studenou vodou a chemickym p¥ipravkem, nasad'te viko a protiepejte.

6. Doporucujeme chemicky piipravek nechat pasobit nékolik hodin, az 24 hodin.

7. Odeberte viko a vypust'te kulovym ventilem tekutinu.

Pouzivani FermZilly bez tlakovani:

FermZilly jsou navrZeny pro funkci fermentace pod za pouZziti CO2 zdroje.
I kdyZ primarné nebyli navrzeny pro pouziti bez tlakovani, je moZné piipadné staCet bez tlaku samospaddem

Pouziti FermZilly pri tlakové fermentaci:
Fermentace pod tlakem:

Tlakova fermentace je vrcholnym stupném kvaseni. Témét vSechny komercni pivovary fermentuji pod ur€itym tlakem.

S FermZillou je mozné kvasit pfi vysSich teplotich, rychleji a produkovat piva s mensim zakalem kvasnic. Tlakova
fermentace nenf vhodnd pro vSechny styly piv.

Pro fermentaci pod tlakem budete potrebovat nasledujici dopliiky:

- 2x Karbonizac¢ni vicka.

- 1x Silikonovou hadicku s plovdkem

- 1x Hradici ventil BlowTie s narazecem Jolli

Poznamka: tlakovaci sada neni soucésti fermentoru je tfeba ji dokoupit samostatné.

Tento hradici ventil by mél byt nastaven na vdmi poZadovany tlak (pod hranici 35PSI).

Jakmile fermentujete pod tlakem nesmite uzavirat kulovy ventil béhem fermentace, pokud mate ve sbérnici mladinu
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kterd kvasi. Uzavirejte az poté, co 3 dny po sobé naméfite stejnou hustotu.

Pred odsroubovéanim sbérnice, se ujistéte, Ze celd nddoba (vcetné sbérnice) neni pod tlakem.

Staceni pod tlakem:

Jednoduse zamezte styk kysliku s vas§im pivem pomoci CO2 tlaku v uzavieném prostfedi, pfimo do vaseho soudku.

Ke staceni pod tlakem budete potiebovat externi CO2 bombicku a redukéni ventil.
Doporucujeme lehce soudek natlakovat pred std¢enim pro zamezen{ vzniku pény.



